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MITTAGSMENU
Montag bis Samstag 11:00 - 15:00 (aulRer Feiertage)

Alle Speisen inkl. einer Vorspeise nach Wahl (Tagessuppe oder Mini-Friihlingsrollen)
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210a YAKISOBA CHICKEN KATSU AE | 109
Gebratene japanische diinne Eiernudeln mit knusprig paniertem Chicken Katsu
& frischen Gemdiise

210c YAKISOBA VEGGIE AF 18,5
Gebratene japanische diinne Eiernudeln mit frischem Gemiise

211a KARA MISO ABGE #1248
Miso Briihe aus hausgemachter Miso-Paste mit geschmortem Schweinebauch-
Chashu, Gemise & Ei

211b CHICKEN SHOYU AGEK [RE28
Hihnerbriihe auf Sojasofse-Basis, geschmorter Hahnchenbrust-Chashu,
Narutomaki, Pak Choi, Mais & Ei

212a CHICKEN CURRY AEF |t 125

Chicken-Tempura & Saisongemiise in Curry-Kokosmilch-SolRe, dazu gekochtem Reis

212b GARNELEN CURRY AEF | 14,5
Garnelen & Saisongemtise in Curry-Kokosmilch-Solle, dazu gekochtem Reis

212c TOFU CURRY AE&F J s
Bio-Tofu & Saisongemiise in Curry-Kokosmilch-Sol’e, dazu gekochtem Reis

213a CHICKEN ERDNUSS AEF P

Chicken-Tempura & Saisongemiise in Erdnuss-Kokosmilch-Sofe, dazu gekochtem Reis

213b GARNELEN ERDNUSS AEF | 14,5
Garnelen & Saisongemiise in Erdnuss-Kokosmilch-Sole, dazu gekochtem Reis

213c TOFU ERDNUSS AEF |25

Bio-Tofu & Saisongemiise in Erdnuss-Kokosmilch-So8e, dazu gekochtem Reis

214a TORIZEN | 149

3 Nigiri, 4 Lachs Inside Out, 8 Tempura Mini Rolls
214b KAIYO 4158

2 Nigiri, 4 Inside Out, 6 gemischte Maki, 3 Tempura Sake Big Rolls
214c SUSHU | %155

6 Veggie Maki, 8 Veggie Inside Out, 3 Veggie Nigiri
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SEETANG © @ =5

Seetangsalat, Rettich & Sesam

EDAMAME E @ | 6

Gegarte Sojabohnen mit Meeressalz

GCYOZAVEGAN ~ @ F6.2

Gegrillte Teigtaschen gefillt mit Gemiise

GYOZA CHICKEN A [+226:5

Gegrillte Teigtaschen gefullt mit Hithnerhackfleisch

CHICKEN KARAAGE * <P 75

Mariniertes Hiihnerfleisch in Soja-Sofse mit Knoblauch & jap. Mayonnaise
CRISPY SHRIMPS AGD SRS

Garnelen in japanischem Tempura-Teig, Sesamsalat & Triffelmayonnaise
AVOCADO SALAT FC° @ e

Avocado Salat & Wildkrdauter mit Sesam-SolRe

SHIITAKE MISO EK @ =5
Misosuppe, Seetang, Shiitake-Pilze, Tofuwirfeln & Frihlingszwiebeln
SAKE MISO EXK fledss>"0

Misosuppe, Lachs, Seetang, Shiitake-Pilze & Friihlingszwiebeln
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Umami entfalten.

TONKOTSU A ¢ =159
Schweinebrithe mit geschmortem Schweinebauch-Chashu, Gemiise & Ei
CHICKEN MISO AB.GE el

Miso-Hihnerfleisch-Briihe aus hausgemachter Miso-Paste, geschmortem
Hihnerbrust-Chashu, Gemiise & Ei

SHON 285k | =158

Schweinebriihe auf SojasofRe-Basis, geschmorter Schweinebauch-Chashu,
Narutomaki, Pak Choi, Mais & Ei

CHICKEN SHOYU A G EK |V

Hihnerbriihe auf SojasofRe-Basis, geschmorter Hihnchenbrust-Chashu,
Narutomaki, Pak Choi, Mais & Ei

EEHCKEN YUZY ‘A GE K :._-15:9

Hihnerbrithe auf SojasofRe-Basis, Yuzu-Zitrone, geschmorter
Hahnchenbrust-Chashu, Narutomaki, Pak Choi, Mais & Ei

MISO ABE @ | 149
Kombu-Dashi-Briihe (aus Seetang) mit Miso-Paste, Tofu & Gemiise
YUZU SHOYU ABE @ | 149

Kombu-Dashi-Briihe auf SojasoRe-Basis, Yuzu-Zitrone, Tofu, Mais,
Pak Choi & Menma

Eine kleine Schale voller Gliick:
samtige Briihe, zarte Nudeln und
kunstvoll arrangierte Toppings, die
mit jedem Léffel neue Nuancen von
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CHICKEN TANTANMENABCEL| 179

Hihnerbriihe aus hausgemachter pikante Miso-Paste mit mariniertem
Hithnerhackfleisch, Pak Choi, Sojasprossen, Ei & Chilifiden

Z00C
Pl AR Y

Seidige, dicke Nudeln, die sich

Eine Schale voller Harmonie, die Warme
und Leichtigkeit vereint.

TEMPURA KAKE UDON AGB.K | 165

Warme Udon-Nudeln in Sesam-SoRe mit Garnelen Tempura, Gemiise
Tempura & Friihlingszwiebeln, dazu ein Schalchen Dashi-Briihe
GYU YAKI UDON # & X | 16

Gebratene japanische Udon-Nudeln mit marinierten
Rindfleischscheiben, frischen Gemiise, Frihlingszwiebeln & Teriyaki-
Soja-Sole

CHICKEN KATSU-YAKI UDON A | 16

Gebratene japanische Udon-Nudeln mit Chicken Katsu, frischen
Gemise, Frihlingszwiebeln & Teriyaki-Soja-Sofse

spielerisch mit sanften Aromen verweben.
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41 CHICKEN KATSU CURRY AGE | 15
Goldenes paniertes Chicken Katsu auf sanftigem japanischem
Signature-Curry mit Karotten, Kartoffeln, gekochtem Reis &
Frihlingszwiebeln

42 BLACKTIGER CURRY AE 313

Riesengarnelen auf sanftigem japanischem Signature-Curry mit

Saisongemise, Karotten, Kartoffeln, gekochtem Reis & Friihlingszwiebeln

ERDNUSS - SOBE

Erdnuss-Kokosmilch-Sofle mit Saisongemiise, serviert mit gekochtem Reis,

dazu wahlweise mit:

43A GARNELEN D
43B CHICKEN KATSU A
43C RINDFLEISCH A
43D TOFU E @
CURRY - SOBE

Roter Curry-Kokosmilch-Solke mit Saisongemdiise, serviert mit gekochtem

Reis, dazu wahlweise mit:

16,9
15,5
16,5
15
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44A GARNELEN D | 169
44B CHICKEN KATSU A L1355
44C RINDFLEISCH A 22165
44D TOFU E @ | 15
55 KAISENDON FISH AGE | 18,9 =
Sushi-Reis mit gemischter rohen Fischvariationen, Tobiko, Algensalat, i
Avocado & Teriyaki-Sole ,ﬁﬁé
56 KAISENDON TEMPURA MIX | 169 ACE

Reis Bowl mit Ebi Tempura, Chicken Katsu, Edamame, Algensalat,

| 4o mwwnmo

EASZ " 1.0

Wildkrautersalat, Avocado & Sesam-Solie
57 KAISENDON VEGGIE @ ~%E | 149

Reis Bowl mit veganem Gyoza, Tofu, Edamame, Algensalat, Avocado

& Sesam-Sofe
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5

E Sushi — die Kunst der Reduktion: eine zarte
Balance aus Reis, Fisch und Inspiration.
Minimalistisch, raffiniert, unwiderstehlich —

so prdzise wie ein Samurai-Schnitt, So ﬂiichtié—zart wie

Kirschbliiten im Friihling. il '
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2 STK. b

NIGIRI

2°5TK.

VEGAN

2 STK.

70 ABURISAKE EXK | 8,5 71 ABURI MAGURO K
Flambierter Thunfisch, Avocado &

74

745)

60 SAKE K
Lachs

61 MAGURO K
Thunfisch

62 EBIPD
Garnelen

63 UNAGIKE
StRwasseraal

67 AVOCADO @
Avocado

68 MANGO @
Mango

Flambierter Lachs, Avocado &
Tobiko

5,5 64 HAMACHI K

Gelbschwanzmakrele

| 6 65 SAKE TATAR K

Lachs (spicy), Zwiebeln &
EiiS Truffelmayo, umwickelt mit

Gurke & Tobiko

66 MAGURO TATAR K

|+ 55 Thunfisch (spicy), Zwiebeln,
Truffelmayo, umwickelt mit Gurke

& Tobiko

[&=5 69 INARI @
Tofutasche

Tobiko

6 STK.
72

In Triiffelol gegerillt,
dazu asiatischen
[ Krautern & 73
| japanischer Chili-
Triffel-Sole

TUNA B K
Thunfisch

SAKE EK
Lachs

7

17

6

8,5

L ERKe

SAKE SASHIMI| 16
Lachs

MAGURO EK | 16
Thunfisch

76 FUSION EK | 16

Gemischte Fischsorten
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SAKE X 3255
Lachs

TEKKAX 856
Thunfisch

EBlL AVOR:F K 5.6
Garnelen, Avocado

CALI AVO K 15
Surimi, Avocado

SAKE AVO K -6

Lachs, Avocado

8 STK.

370 HAWAI| ¥ a2 925

8 STK.

Lachs, Avocado, Tobiko

371 BOSTON K | 10

Thunfisch, Avocado, Tobiko

372 CALIFORNIA K %9

Surimi, Avocado, Tobiko

373 EBITEMPURA AGD RO T

78

79

Frittierte Garnelen, Avocado,
Gurke, Frischkadse, Sesam

MIDORI VEGGIEFO@ | 95
Mango, Rettich, Rucola, Frischkase,
umwickelt mit Avocado

SAMURAI VEGGIEFO@| 95

Avocado, Gurke, Kirbis, Frischkase,
Sesam

MAKI

85 UNAGI MAKI K | 6

Stlwasseraal, Sesam

86 AVOCADO MAK| @ |55
Avocado, Sesam

87 KAPPA MAK| @ (545
Gurke, Sesam

88 MANGO MAKI| @ 5

Mango, Sesam, Frischkase

CLASSIC INSIDE OUT
374 SPICY TUNA GEKO | 7

Pikantes Thunfisch-Tatar, Gurke,
Avocado, Sesam

375 SPICY SAKE ¢ EK© I M

Pikantes Lachs-Tatar, Gurke,
Avocado, Sesam

VEGGIE INSIDE OUT

380THE LOVE F.© @ | 99

Spargel-Tempura, Avocado, Rucola,
Frischkdse, Sesam
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BIC TEMPURA

6 STK.

91

92

2 &

8 STK.

381 FIRE SAKE A D FK | 16
Ebi Tempura, Spargel, Gurke, Frischkdse, umwickelt mit
flambiertem Lachs

382 FIRE TUNA A G D.F.K =17

Ebi Tempura, Spargel, Gurke, Frischkdse, umwickelt mit
flambiertem Thunfisch

Avocado

BIG SALMON A & F.K | .. 14,5
Lachs, Gurke, Avocado, Frischkase

BIG TUNA AGFK | 14,5
Thunfisch, Gurke, Avocado, Frischkase
PREMIUM ROLLASFK | 145

Garnelen, Gurke, Avocado, Frischkase

BUDDHA ROLLACGFE @ | 135

Avocado, Gurke, Rettich, Kirbis,
Frischkase

— | 3830KINAWA P F K | #1655
8 Garnelen, Avocado, Gurke & Frischkdase umwickelt mit
= Lachs & Thunfisch
N | 384QUEEN ROLL EK fe15.5
N Lachs, Gurke, Avocado, pikantes Lachs-Tatar
Z 385 PRINCE ROLL EX 55
Z:I Thunfisch, Gurke, Avocado, pikantes Thunfisch-Tatar
O | 386KANIMIROLL EFK b7
g Ebi Tempura, Spargel, Gurke, Frischkase, umwickelt mit
N StBwasseraal

387 MIYABI GREEN EK @ | 14

Griiner Spargel, Gurke, Frischkdse, umwickelt mit Inari

388 GREEN ROLLS
Lachs, Mango, Rucola, Frischkdse, umwickelt mit

| 155

94 ~TORI ROLL A SihK- ) - 30

Chicken, Gurke, Avocado,
Frischkase




95 MINISAKE A <K 28,5
Crispy Mini Rolls mit Lachs
96 MINIAVOCADO A€ ® | 8

Crispy Mini Rolls mit Avocado
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SUSHI KOMPOSITIONEN

MINI TEMPURA

100 KINKAKU SET A-D.EF K F-i123.9
8 1. O., 4 Nigiri, 6 Maki, 3 Sashimi Mix

101 TOKLMIEX A C B Fk: O I+ 2225
6 Inside Out Rolls, 8 Mini Sake Tempura, 3 Nigiri

102 NAM| B.EF.K 3269
8 I. O Fire Sake, 4 Nigiri, 6 Maki, 4 Sashimi Mix

108:LUCKY. DAY A &R EE K O P2 /5

104

105

106

8 1. O Kanimi Roll, 3 Nigiri, 6 Maki, 3 Sashimi Mix, 3
Teampura Big Rolls

OMAKASE MENU A& D.EFRKO Las50)
Sashimi- & Sushi-Spezialitaten, von unserem Sushi-
Meister zusammengestellt

TOKINO FORTWO A D EF KO Fe0

Sashimi- & Sushi-Spezialitdten, von unserem Sushi-
Meister zusammengestellt. Das Set beinhaltet 2 Sake
Miso Suppen als Vorspeise

NAGCOMI| @& 22257

Vegetarische Sushi-Spezialitaten, von unserem Sushi-
Meister zusammengestellt
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JAPANESE BARBECUE SET

l(;)|-i|

SHIBUYA BBQ SET

« Rib-Eye

« Premium Roastbeef

. Short Rib Rinderstreifen

. Saisongemiise / seasonal
vegetables

. Beilagen / side dishes

. Reis / rice

56€ (ab 2 Pers.)

Fir jede weitere Person 27€

SHINJUKU BBQ SET

. Rib-Eye

« Premium Roastbeef

. Iberico Schweinenacken / pork
neck

. Iberico Schweinebauch 7 pork
belly

. Saisongemiise / seasonal
vegetables

. Beilagen / side dishes

. Reis / rice

50€ (ab 2 Pers.)

Fur jede weitere Person 24€
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UMI HOTPOT

« Miso-Briihe / miso broth
. Garnelen-Frikadellen /shrimp

meatballs

. Fisch-Frikadellen / fish meatballs
. Butterfisch / butterfish

« Lachs / salmon

. Enoki-Pilze / enoki mushrooms

. Shiitake-Pilze / shiitake

mushrooms

« Chinakohl / chinese cabbage
+ Nudeln / noodles

56€ (ab 2 Pers.)

Fiur jede weitere Person 27€

KIMCHI HOTPOT

« Herzhafte, pikante Kimchi-Briihe
« Premium Roastbeef

. lIberico Schweinefleisch / pork

. Gyoza Chicken

. Wurst / sausage

. Tofu

. Enoki-Pilze / enoki mushrooms

« Nudeln / noodles

. Reiskuchen / rice cakes

50€ (ab 2 Pers.)

Fir jede weitere Person 24€

JAPANESE SHABU SHABU SET




P70 DESsERT

110 YOUNG & GREEN A& F

Gebackene Bananen mit Eis & Honig

111 SOUTH WIND *

Eis mit frischen Friichten der Saison

112 MOCHI ICE CREAM F

Reiskuchen mit Eisfillung, Obst der Saison

113 TOKINO DESSERT A& F  (FUR 2 PERSONEN)

Eine aufergewdhnliche Dessert-Kreation des
Kiichenchefs

ALLERGENE

A: Weizen

B: Gerste

C: Eier

D: Krebstiere

E: Sojabohnen

F: Milch von Sdugetieren

D: Schwefeldioxid & Sulfite

H: Lupinen

I: Weichtiere

J: Schalenfriichte wie Mandeln,
Haselnlisse, WalnUisse, Cashewnlsse,
Pekanisse, Pistazien, Macadamia
Misse, Erdniisse

K: Fisch

L: Erdnusse

M: Sellerie

N: Senf

O: Sesam

14,9

ZUSATZSTOFFE

1.mit Farbstoff

2.mit Konservierungsstoffen
3.mit Antioxidationsmitteln
4.mit Geschmacksverstarker
5.geschwefelt
6.geschwarzt

7.gewachst

8.mit SiBstoff

9.mit Phosphat

10. mit Nitritpokelsalz
10c.mit Sahne

11. koffeinhaltig
11a.chininhaltig

11b.mit Taurin

12. Phenylalaninquelle

13. Gewachst

14. Surimi

15. Stabilisatoren

16. Phosphorsdaure
17.Natiirliche Aromen
18.Sduerungsmittel
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HOMEMADE DRINKS SOFTDRINKS

FI. WASSER 0,25L e 26
ROYAL ICE TEA 1.8 | 59 Peterstaler still oder sprudel
Hausgemachter Eistee aus KARAFFE WASSER 0,51 o e
schwarzem Tee mit Stfholz, Mit Limette & Minze, still oder sprudel
Gojibeeren, Orange & Jujube
SUMMERICETEA "1 59 AT
Griiner Tee, Erdbeer- & COCA COLA /ZERO / LIGHT | HESS
Wassermelonensirup MEZZO MIX 1 1.15,16,17,18 -3
GEISHAINRED"*™® | = 6,8 FANTA ORANGE 115.17.18 (4538
/ Limetten, Wildberry, Soda, Beeren SPRITE 17.18 P 5
ASIAN COOLER™™™® | 68 YUZUKA YUZU LIMO 115161718 | 4.5
frische Ingwer, brauner Zucker,
frische Minze, Ginger Ale ' SAFTE
B CREISH 1558 s:6.8
Yuzu Piree, Holundersirup,
Johannisbeere, Soda ADE Eaaes & S5 %5 4.5
0| KUMOGREEN'>52 | 68 CRANBERRY 258 ) S AN AL
. Matcha, Limette, Zucker, Minze, MARACUJA 258 55 [EES
kbl nada JOHANNISBEERE 258 35 | 45
i TEE SAFTSCHORLE 258 35 | 45
" JASMIN TEE (inm
INCWERTEE | 47 SGER S
. Ingwertee, Rosen, gerosteter Reis KAEREE ] L& 3
| TOKINO TEE | 48 ESPRESSO " 29
Tee mit frische Ingwer, Orange, DOUBLE ESPRESSO ™ | 4.2
Limette & Minze CARPUCEINO WP priez

PEEEFERMINZTEE | 47
Frischer Minze mit Chrysanthemen
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j BIER £ —JL 0,3L 0,5L APERITIF 2578
2 KIRIN VOM FASS 45 it 50 BIHGE. [l #575
gk e 'H-, -+ Japanisches premium Bier SOEPGE SPRITZ Y. 80 7.5
i '-__*-_::.q-: SAPPORO VOM FASS 45 el MELONEN SPRITZ'® | 75
. E. 1 Japanisches premium Bier LILLET BERRY - | 75
ROTHAUS HEFEWEIZEN [ #1572  PLUMSPRITZ 178 HEi-E)
HELL - Pflaumenwein, Sekt, Hibiskus
DUNKEL -'.l ' Sake, Ingwer, Maracuja
ASAHI JAP. FLASCHENBIER 0,33L 4,8 i
 WHISKY 7 1 2% — . CHAMPAGNE & v > /{>
" KIRIN WHISKY 0,4CL | 135 0,2L 0,75L
' 50% VOL. A
I s MIONETTO PROSECCO 6,9 |56 249
Pheain ' . 125% VoL
JHIBIKENHISIl0 seuvdligns g™ | MOET & CHANDON el
| 43%\VOL. CHAMPAGNER 12,5% VOL.
e AR LA
WEINE = v > /\> SAKE /&
0,2L CHOYA SAKE 200ml 6,9
pRIMlTIVO ROT TROCKEN | 7'2 . ]4,50/0 VOI Kalt Oder warm Im
; g Krug serviert.
Apulien, Italien
TEMPRANILLO ROT TROCKEN | 7,2 10425E;<IVS,?KE'I8OmI B
Bodegas Mufioz, La Mancha, Spanien G
CHARDONNAY WEISS | 69 FRESHLY PRESSED .
TROCKEN SAKE 300ml
Cave du Lineran DOC, Frankreich 14,50 Vol = =~ N

TROCKEN

Weingut Alde Gott, Sashachwalden, Baden,
Deutschland

Sy WEINSCHORLE « /1 |
| ] FITE B ol !

S deipe

6,5

WideftkaIt seryiert. Her-
 gestelt aus hochwertigem |
. Reis, bietet er ein weiche

i

il o
Fag| AN

ten, feinen Geschmack &

lares Erlebnis.
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